
AAmmuussee   BBoouucchhee

OOnnee  MMaarrkkeett  RReelliisshh  PPllaattee

FFiirr ss tt   CCoouurrss ee

CChheessttnnuutt  SSoouupp
foie  gras  mousse,  prosciutto

MMaarriinnaatteedd  BBaabbyy  BBeeeett  SSaallaadd
mache,  frisée,  chèvre,  sherry  vinaigrette

PPuummppkkiinn  &&  NNaannttuucckkeett  BBaayy  SSccaalllloopp  RRiissoottttoo
pumpkin  seeds,  pumpkin  seed  oil

SSppiiccee  RRooaasstteedd  PPeeaarr  SSaallaadd
crater  lake  blue  cheese,  candied  walnuts

MMaaiinn  CCoouurrss ee

RRooaasstteedd  WWiillllyy  BBiirrdd  TTuurrkkeeyy
corn  bread-wwild  rice  stuffing,  “mirepoix”  vegetables,

shallot-tthyme  gravy

PPaann  SSeeaarreedd  WWiilldd  CCoohhoo  SSaallmmoonn
potato  puree,  spinach,  chanterelles,

smoked  onion  emulsion

SSppiitt-rrooaasstteedd  KKuurroobbuuttaa  PPoorrkk  LLooiinn
fuji  apple,  fennel,  sweet  potato  hash,  cider  jus

DDeessss ee rr tt

CCaarraammeell  PPeeccaann  TTaarrtt
Sharffenberger  chocolate  sauce,  vanilla  bean  ice  cream

TTrriippllee  LLaayyeerr  PPuummppkkiinn  CCaakkee
maple  cream  cheese  glaze,  cranberry  sorbet,  spiced  walnuts

SSoonnoommaa  BBaakkeedd  AAppppllee  ““CCrriisspp””
apple  cider  jus,  cinnamon  sour  cream  ice  cream

Sixty-ffive  dollars  per  person
Twenty-nnine  dollars  per  child  10  and  under

AAnn  1188%%  ggrraattuuii ttyy  wwii ll ll   bbee   aaddddeedd  tt oo   aall ll   ppaarr tt ii ee ss   oo ff   ss eevveenn  oo rr   mmoorr ee ..

MMeennuu  iitteemmss  ssuubbjjeecctt  ttoo  cchhaannggee

Chef  Mark  Dommen  -  Pastry  Chef  Patti  Dellamonica-BBauler

TThh aa nn kk ss gg ii vv ii nn gg
N o v e m b e r   2 7 ,   2 0 0 8


